Aus dom QSuppentopf.

Kraftsuppe mit Wildleberknddel ac € 5,20

Kraftsuppe mit Gamspresskensolel ac. € &,20

Kraftsuppe mit Specklknsoel ac € 5,90

Kraftsuppe mit Kaspressknddel as € 590

Kraftsuppe mit Griebnockerl oo e 5,90

Kraftsuppe mit Frittaten aco € 510
Sur OBrotzai.

Grober gemischter Brotzeitteller o € 14,50

Hirschhauswurst ein Paar cu

neth serviert mit Senf wnol Brot €12,50

Schweizer Wurstsalat aco

Schinkenwurst und Kiise feln geschnitten - in Essig/Ol

mit Zwiebel uno Brot € 10,50

Schinkenspeckbrot o €10,50

Bauchspeckbrot o €10,50

Kisebrot o € 9,50

ODadatyariationen...

Jhgersalat - grober gemischter Salat miit wildritckenstreifen om € 18,50
chefsatat - grober gemischter Salat mit Schwelneriickenstreifen sue € 15,50
H’wsahcmpaac’w mit Basilikuwm-Tomaten und grivnem salat em, € 14,50
qrober gemischter Salatteller cu € 9,50
Kleine gemischte Salatschitssel e € 5,90

Auf wunsceh servieren wir hnen gerne Rleinere Portionen
mit etnem Preisabzug von € 2,--!

A= Gluten, C=Ei, G=Milch, H=Nusse, L=Sellerie, M=Senf, O=Sulfite



Kubnarischer W ildgeruss auf 13%m...

Hirschritckensteak auf Portwelnsauce aceo

mit Sch t/qa{wud@m, Rotleraut und Pretselbeeren € 29,50
Hirschbraten aus dem Holzofew aco

mit Splitzlen, Rotkraut wnd Preiselbeeren € 20,50
wilderer Teller ,gamshackbraten und Hirschbraten” acwo

milt Kinbdel, Rotlkeraut und Prelselbeeren €19,50
wildragout aus devmt Holzofen aco

mit Splitzlen, Rotkraut wund Pretselbeeren € 18,50
Gamshackbraten nach ,Grobrmutter Julie® s Art” wcu

mit salzkartoffeln, Rotkraut wnd Preiselbeeren € 17,50

Ttroler Grostl b Pfandl cew

Bratkartoffeln mit geschnittenem Wiloflelsch, Splegelel wnol

kleiner Salatschiissel € 1#,50

Wilder Nudelteller acomo

Nudelin mit elner Wildbolognese, Parmesan und Blattsalat €13,50
CSfleischlase CGerichte...

Kaspresskenddel 2 Stk. wit Rotkraut aceo €13,50

KHS‘PYCSSRMD{EL 2 StR, it gemischtem Salat acew €13,50

Kaiserschmaron ,oma Julie” s REZept” ace

mit Prelselbeeren pder Z wetschikenrister € 13,50

mit Apfelmus € 12,50

Broatkartoffeln tim Pfandl ccv

mit Spiegelel und klelner Salatschiissel € 14,50

Tiroler Kasspatzew mit Zwliebel, verschiedenen Kisesortem und

gruner Salatschussel acem € 13,50

Auf wunseh servieren wir thnen gerne Rlelnere Portionen
mit etnem Pretsabzug von € 2,--!

A= Gluten, C=Ei, G=Milch, H=Nisse, L=Sellerie, M=Senf, O=Sulfite



Lnsere Klassiker..

Rumpsteak vom Angusring o
mLLE Krliuterbutter, Pomumes und Salatschissel e

Zwiebelrostbraten vom Angusing aceuo
mit Spiitzle und kleiner salatschitssel €

Schwelneriickensteak vom Grill gebraten ceu
belegt wmit Zwiebel, Tomaten und Kiise tberbackeen,
Ristinchen, Cocktaildip und klelner Salatschitssel €

Steaktoast mit gemischtem Salat aceu
Rindersteak und Schwelnestenk auf Toast mit Cocktatldip €

wiener Schinlitzel acem
vom Schwelneriicken aus der Pfanne gebraten
mit Petersilienkartoffeln, Zitrone, Preiselbeer u. Rlelner Salatschitssel €

Mitteregger Bauernteller cou
Schwelneriickensteak und Schweinebauch vom Grill gebraten

wmit salzkartoffeln, Cocktaildip, Senf und kleiner Salatschitssel €

Schwelnebauch vom Grill gebraten cu
mit Ristinchen, Senf und kleiner Salatsehiissel €

Auf Wunsch servieren wir hnen gerne klelnere Portionen
mit einem Prelsabzug von € 2,--1

A= Gluten, C=Ei, G=Milch, H=Nisse, L=Sellerie, M=Senf, O=Sulfite

25,50

22,50

20,50

18,50

17,50

16,50

14,50



Lnsere OBiere

Hefe Welzen (nell, dunkel od. alkoholfrel) a 0,5 Lt. € 5,20

Hefe wWelzew hell a 0,3 lt. €4,10

Kellevbler naturtrib a 0,5 lt. € 5,10

Kellevbler natwrtrit a 0,3 Lt. € 3,90

Bler oder Radler 0,5 Lt. € 4,70

Bler oder Radler a 0,3 lt. € 3,60

JAlkRoholfreles” Bler a 0,5 lt. € 4,60

(Unsere offene OX bine

Blauwer Zwelgelt Niederdsterreich o /4 Lt vot € 7,40

Kalterer See Sidtirol o /4 Lt vot € 0,40

welbburgunder Burgenland o 1/ Lt welh € 7,40

Griuner Veltliner Niederbsterveieh o /o Lt welh € 6,40

Roseweln Cleebron o /4 L. vosé € 6,40

&'Spritzter o 1/a Lt vot/welh/vosé € 2,20

Aperol Sprizzo /4 LE. € 5,90

Martinl bianco o 5ecl € 5,90

Portweln vosé 4 cl € 5,60

Campart soda/orange 0,2 Lt € 6,90

Piecolo trocken o 0,2 Lt € 7,00

Ztrbenschnaps vom Elchenfass gelagert 2 cl € 3,90

Feuerholz (Whisky, Zimt, Chill) 2cl €32,90

Haselnussschnaps (Rlar od. LikHr) u 2cl € 32,40

Heloelbeer-, Zivrben- od. KriiuterliRor 2cl € 32,40

Obstler, Marille, Enzian, Williams 2cl € 3,20

Alksholfisis Getrinks

Spezt, Cola, Zitronenlinmo 0,5 Lt € 4,10

Cola, Cola zevo, Fanta, Zitronenlimo,

Almoudler, Spezi, Elstee Pfirsich 0,3 lt. € 3,50
Johannisbeersaft gespritzt 0,5 lt. € 3,60
Johannisbeersaft gespritzt 0,3 lt. € 3,20

Apfelsaft gespritzt 0,5 Lt. € 3,50

Apfelsaft gespritzt 0,3 Lt. €3,10
Johannisbeersaft oder Apfelsaft pur 0,3 lt. € 3,60

Mineralwasser prickelnd oder still 0,3 Lt € 2,90

Himbeersaft od. Holunderblitensaft 0,3 lt. € 2,90



d‘fdﬂ/zy)ﬁzm..

Katserschmarrn ,Ooma julle” s Rezept” ace

mit Prelselbeeren pder Z wetschirenrbster £13,50
mit Apfelmus €12,50
kletne Portion €-2,00
Hausgemachter Apfelstrudel acen 4,50
mit Schlagobers € 4,90
mit vanilleels € 6,50
mit vanillesauce € 6,50
Hausgemachter KUChEW acen (je nach Tagesangebot) € 4,50
mit Schlagobers € 4,90
Kaffee/ Ceo/ Bohoko
Gr. Tasse Helthe Schokolade mit Sahne o € 4,20
Gr. Tasse Cappuccing mit Milehschaum o € 2,20
Tasse Kaffee € 2,50
Espresso € 2,30
Tasse Tee (Schwarztee, Kriiutertee, Pfefferminztee, Fritchtetee, Gritner Tee) £ 2,30
ICaie Gearrinke

Jagertee od. glihweln (nur tm Winker) o /- Lt € 4,90

Heibe Zitrone frisch gepresst 1/, It € 2,90

cSfests feiern am onde der CWolt

Familienfelern aller Art zB. ErstRommunionen, Taufen, Geburtstage,
Hochzelten...
... wir orgawnisieren thre Feler gerne fitr sie. Wir ffnen unser Lokal fitr
thre Feter gerne auch am Abend,

it an einem Donntag die weite CSFahrt au uns nach
CAitteregy nicht umsonst ist, cmpfehlen wir ihnen cine
Cusohreservierung voraunchmen!



Lieber Gast

Wir mbchten Sie auch darauf aufmerksam machen, Aass es filr uns
tine Selbstverstindlichkeit ist dass wir in unserer Kiiche vor allem
heimischen Erzeugnissen den Vorvang geben! Unser WELA erlégen wir
selbst, es wird in der hauseigenen Metzgerei zerwirkt, Rindfleisch
bekommen wir teillweise von der Berwanger Baucrmiamilie Falger und
ansonsten wird unser Fleisch von der Tiroler Rualititsfirma Fleischhof
oberland geliefert. e Nachbarort haben wir einen Hiihnerbauer,
Familie Kofler beliefert uns das ganze Jahr mit frischen Eiern. Alle
Produkete in unserem Haus wurden mit Sorgtalt ausgesucht, in
unserem cetrinkelager finden Sie keine Plastikflaschen mehr, s sind
alles Pfandflaschen, die wiederverwendet werden oder Glasflaschen die
Recycelnd werden, denn die Natur liegt uns sehr am Herzen.

Fir alle Allergiker unter unseren Ghsten haben wir unsere Speisen mit
den Allergenen Stoffen gekennzeichnet! Wir kochen unsere Gerichte
hausgemacht, falls Sie irgendwas nicht vertragen sollten, sprechen Sie
bitte mit unserem Service.

Einen schinen Aufenthalt in der Jausenstation der etwas ,anderen Art*
und einen guten Appetit wiinscht
Familie Harvitzer-Wechner und unser Koch , Ferdl” mit Team

wWir habew fitr Ste durchgeheno warme Kitche
tiglich von 11.00 h bis 1£.00 h
Mowtag Rlztl/letﬂ@f (an Felertagen Montags gebffnet!)

Mehr Informationen und Aktuelles tber uns finden Ste auf unserer
Homepage www.mitterego).ot



http://www.mitteregg.at/

